


MatchPol - Projektforslag til Bachelorprojekt.
Udfyldes af praksis/forsknings- og udviklingsmiljø
Kryds gerne flere af, hvis projektet kan udarbejdes af flere professioner:
	Jordemoder
	
	Folkeskolelærer
	

	Ergoterapeut
	
	Offentlig Administration
	

	Sygeplejerske
	
	Ernæring og Sundhed
	x

	Socialrådgiver
	
	Fysioterapeut
	

	Global Nutrition and Health
	
	Radiograf
	

	Katastrofe og risikomanager
	
	Laborant og procesteknolog
	

	Bioanalytiker
	
	
	


	


Sæt kryds hvis projektet ønskes udarbejdet som et tværprofessionelt bachelorprojekt: 
[image: ][image: ]



[image: ]Vedhæft projektforslaget på mail til MatchPol@phmetropol.dk 
Projektforslaget bliver lagt på siden indenfor 5 arbejdsdage.
	Titel:
Bæredygtighed i Byens Køkken
[bookmark: _GoBack]Titlen bliver brug som overskrift på matchpol.dk, derfor bør den ikke være over en sætning. Dette er det første de studerende ser, når de ser når de leder efter projektforslag på siden.

	Præsentation:
Byens Køkken er en del af Mad & Måltider og leverer mad til ca. 1000 hjemmeboende ældre samt kommunens 18 plejehjem, i alt ca. 2500 portioner mad hver dag. Maden laves fra bunden af gode, lokale råvarer, og økologiprocenten ligger pt. på 73%. 
Kort præsentation af jeres organisation eller det forsknings- og udviklingsmiljø der står bag projektforslaget. 

	Beskrivelse:
Bæredygtighed er et vigtigt element i Byens Køkken, og vi ønsker at gøre det endnu bedre, end vi allerede gør. Mad & Måltider har for nyligt sat FNs verdensmål på dagsordenen og ønsker, at det skal være en del af alt, hvad vi gør. Derfor ønsker vi i dette bachelorprojekt 1-2 studerende, som brænder for at hjælpe os på vej i denne proces. 
Kort beskrivelse af situationen/problematikken som I ønsker, at de studerende skal arbejde med.
Det er muligt at udarbejde tværprofessionelle projekter. De studerende skal dog søge deres uddannelser om tilladelse.

	Metode:
Helt konkret forestiller vi os, at der udvælges 2-3 indsatser, som understøtter FNs verdensmål, og som kan integreres i driften i Byens Køkken. Indsatserne udvælges i samarbejde med medarbejderne og skal gøres til en naturlig del af hverdagen i Byens køkken. I projektet ligger også en opgave med at kommunikere budskabet ud efterfølgende. Vi forestiller os, at projektet opstartes med en kortere observationsperiode, som kan give et indtryk af driften, og som kan danne baggrund for den videre projektplanlægning. Den endelige projektplanlægning foretages i samarbejde med ledelsen.  
Beskriv eventuelt idéer til, hvordan de studerende kan arbejde med projektet. Fx projektdesign eller dataindsamlingsmetode. 
Her kan I også mulighed for at beskrive hvordan I tænker at resultaterne kan formidles eller anvendes.

	Tidshorisont:
Projektet er ikke årstidsbestemt, men kan udføres uafhængigt af tidspunkt.
Angiv tiden for hvornår projektet skal udføres - sæson forår/efterår og årstal  
Medtag eventuelt relevante deadlines, fx for dataindsamling eller ansøgningsfrist.

	Henvendelse om projektforslaget
Hvis du synes, det lyder spændende, så send en motiveret ansøgning samt CV til Gitte Breum, chef for Mad & Måltider, på gibre@odense.dk 
Angiv hvis I ønsker at de studerende skal henvende sig på en bestemt måde. Fx via mail, motiveret ansøgning, eller indenfor en tidsfrist. 


	Kontaktperson(er): 
Hvis du ønsker yderligere information om projektet så kontakt:
Gitte Breum, chef for Mad & Måltider, gibre@odense.dk eller tlf: 30 12 06 96 

Navn, telefonnummer og mailadresse. 

	Andre bemærkninger:
Fx krav om børneattest, specielle sprogkompetencer, it-færdigheder etc.	
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